
 

 

 

 

 

 

 

Menü 1 „Herbstzeit“ 

 

Gemischte Aufstriche, Speck und Kas  

serviert mit hausgemachtem warmem Brot 

* * * 

 Unsere Suppenauswahl  

(Hausgemachte Graukäsesuppe, Frittatensuppe, Kürbiscremesuppe Gerstlsuppe)  

* * * 

Original Zillertaler Bergkaskrapflang 

* * * 

Gemischte Törggeleplatte mit 

Ripperln, Selchbraten, Grillwürstl  

Sauerkraut, Kartoffeln und Knödel 

* * * 

Siaße Platten mit verschiedenen Köstlichkeiten  

* * * 

Geröstete Kastanien und Groiggn sowie Mandarinen und Nüsse 

* * * 

Schnapsl  

 

7 Gang Menü zum Preis EUR 46,50 pro Person  

 

 

 
 

Für unsere Vegetarier:  

Tiroler Tris mit brauner Butter 

Bitte vorab bestellen  



 

 

 

 

 

 

 

 

Menü 2 „Blätterrauschen“ 
 

 

 

 

 

Gemischte Aufstriche, Speck und Kas  

serviert mit hausgemachtem warmem Brot  

* * * 

Unsere Suppenauswahl  

(Hausgemachte Graukäsesuppe, Frittatensuppe, Kürbiscremesuppe Gerstlsuppe)  

* * * 

Gemischte Platte mit 

Ripperln, Selchbraten, Hauswürstl 

Sauerkraut, Kartoffeln und Knödel 

* * * 

Siaße Platten mit verschiedenen Köstlichkeiten  

* * * 

Geröstete Kastanien und Groiggn sowie Mandarinen und Nüsse 

 

5 -Gang Menü zum Preis EUR 41,50 pro Person  

 

  

Für unsere Vegetarier:  

Tiroler Tris mit brauner Butter 

Bitte vorab bestellen  



 

 

 

Gerne gestalten wir ein individuelles Menü auf Vorstellungen! 

Als kleine Anregung geben wir Euch gerne folgende Vorschläge: 

Kalte Vorspeisen: 

Speckplatte 

Käseplatte 

Speck und Käseplatte 

diverse Aufstriche 

Gemischte Platte mit Aufstrichen, Speck, Tomaten-Mozzarella und Graukäse 

Tomaten mit Mozzarella auf einer Platte serviert 

Knödelcarpaccio mit Balsamicomarinade 

 

Suppen: 

Rindsuppe mit Einlage nach Wahl 

 Nudeln, Fritatten, Speckknödel, Leberknödel, Kaspressknödel, Grießnockerln, Schinkenschöberln 

Kastaniencremesuppe mit Datteln im Speckmantel  

Knoblauchcremesuppe mit Brotcroutons 

Zillertaler Graukässuppe mit Croutons 

Gerstensuppe 

 

Warme Vorspeisen 

Zillertaler Krapfen 

Schlutzkrapfen 

Käsespätzle in der Pfanne serviert für alle aus der Mitte 

Tiroler Gröstl ebenfalls in der Pfanne serviert 

Knödelvariation: mit Spinatknödel, Speckknödel und Kaspressknödel 

 

 

 

 



 

 

 

Hauptspeisen 

Gemischte Platte mit 

Ripperln, Selchbraten, Hauswurst 

Sauerkraut, Kartoffeln und Knödel 

oder 

nur Ripperln mit gebackene Kartoffelspalten und Knoblauchbrot 

oder 

Schweinebraten mit Kartoffeln, Knödel und Sauerkraut 

oder 

Gemischtes Allerlei mit Ripperln, Hühnerflügeln, gebackene Kartoffelspalten, Maiskolben 

 

Nachspeisen 

Gebackene Apfelradeln mit Vanillesauce 

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Eispalatschinken 

Kuchenplatte mit Sacherschnitten, Linzerschnitten und gefüllte Brandteigkrapfen 

Gefüllte Buchteln mit Vanillesauce 

Tiroler Kiachl mit Sauerkraut oder Preiselbeeren 

Gogls Kaiserschmarrn in der großen Pfanne serviert –für alle in der Mitte 

Kirchtagskrapfen 

Zillertaler Spezialität: Melchermuas mit Preiselbeeren in der Pfanne 

 

Als Spezialität von uns – zu Mitternacht noch GROIGGN dazu! 

Falls Ihr ein Menü selbst zusammenstellt – ist der Preis immer auf Anfrage. 

Kastanien und Glühwein  

sollten beim Törggelen aber auch nicht fehlen!  

Preis auf Anfrage. 


