
  

 

 

 

Menü Vorschläge 
 

Wir bitten euch aus den folgenden Menüvorschlägen auszuwählen  
und uns dies bitte spätestens 5 Tage vor der geplanten Feier mitzuteilen. 

Wir bitten darum, sich für ein Menü für die ganze Gruppe zu entscheiden, es kann auch zwischen den 
Menüs variiert werden oder eventuell auch mehrere Hauptspeisen  

zur Auswahl geben. Vielen Dank! 

 

Kulinarischer Genuss, 
Natur und Abenteuer am 

Goglhof erleben. 
 
Das lässt sich bei uns perfekt vereinen.  
 

Die idyllische Lage und allseits 
bekannte Küche geführt vom Chef 
des Hauses Konrad Baumann 
eignen sich bestens zum feiern 
und genießen.  
Wir servieren internationale und 
regionale Küche mit vorwiegend 
regionstypischen Speisen und 
Produktion aus der Region.  
 

Auf Anfragen gerne auch als  

Catering-Service möglich. 
 

Unsere Lokalgrößen:  

• Stall-Stube – mit Bar bis 60 

Personen  

• Hirschstüberl – bis 30 Personen 

• Ofenstüberl – bis 30 Personen mit 

gemütlichem Kachelofen  

• Fest-Scheune – Saal je nach 

Bestuhlung und Aufstellung bis ca. 

200 Personen  

• Sonnenterrasse – bis ca. 50 

Personen  

•  

 

• Großzügiger Kinderspielplatz mit 

überdachtem Trampolin und 

Spielgeräten! 

• Großer kostenloser Parkplatz für 

alle Gäste vom Goglhof! 

• Weitläufiges Damwildgehege mit 

Spaziermöglichkeit und hofeigene 

Kapelle!  

• Im Sommer – Möglichkeit zur 

Auffahrt mit unserem 

Alpenexpress – Zug!  

• Im Winter: Beleuchtete und 

beschneite Rodelbahn mit 

Rodelverleih und 

Transfermöglichkeit 

• Hüttenabend mit Live-Musik 

möglich  

 

Menü – Vorschläge  

 

Hüttenabend - Menü 1 

Tiroler Käsespätzle in der Pfanne  

in der Mitte eingestellt  

Gegrillte Schweinshaxe 

mit Kartoffeln und Sauerkraut 

Schnapsl zur Verdauung  

€ 28,90 

 

Hüttenabend - Menü 2 

Tiroler Käsespätzle in der Pfanne  

in der Mitte eingestellt  

Gegrillte Schweinshaxe 

mit Kartoffeln und Sauerkraut 

Tiroler Apfelstrudel mit Sahne   

€ 30,50   

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Menü 3 

Hausgemachte Rindssuppe  

mit Frittaten   

Wiener Schnitzel vom Schwein  

mit Beilage nach Wahl  

Tiroler Apfelstudel 

€ 28,80   

 

Menü 4 

Hausgemachte Rindssuppe 

mit Grießnockerl 

Goglhof – Schnitzel  

gefüllt mit Speck und Käse  

Vanilleeis mit heißen Himbeeren  

€ 30,50   

 

Menü 5 

Tiroler Pfifferlingrahmsuppe 

Goglhof`s Hüttenteller 

Gegrilltes Allerlei mit Kartoffelspalten und 

Krautsalat, div. Saucen   

Zillertaler Topfen-Erdbeerknödel  

€ 35,50   

 

Menü 6 

Hausgemachte Rindssuppe  

mit Speckknödel  

Feiner Zwiebelrostbraten  

mit Kartoffelkroketten 

Eispalatschinken 

€ 37,50 

 

Menü 7 

Tiroler Gerstlsuppe 

Zillertaler Krapfen  

Gemischte Schlachtplatte 
(Haxln, Braten und Gselchts 

von Schwein und Geflügel)  
mit Knödel, 

 Sauerkraut, Kartoffeln  

Tiroler Apfelradeln 

 mit Vanillesauce   

€ 41,50   

 

 

 

 

 

 

Menü 8 

Knoblauchcremesuppe  

„Jägerpfandl“ – Damwildragout  

mit Rotkraut und Butterspätzle 

Fruchtsalat mit Eis 

€ 35,50   

 

Menü 9 

Tiroler Vorspeisenteller mit Aufstrichen  

Bärlauchcremesuppe   

Ofenfrischer Schweinsbraten 

mit Kartoffeln und Knödel 

Tiroler Topfenstrudel mit Sahne   

€ 34,00 

 

Menü 10 

Gemischte Aufstriche  

serviert mit hausgemachtem warmem Brot 

Knoblauchcremesuppe 

Tafelspitz  

mit Röstkartoffel und Spinat  

Topfen-Himbeer-Creme 

€ 36,80   

 

Menü 11 

Hausgemachte Rindssuppe  

mit Nudeln   

Ripperln mit Potatoe Wedges 

Knoblauchbrot, Krautsalat 

und Knoblauchsauce 

Tiroler Kaiserschmarrn 

In der Pfanne mit Eierlikör und 

Preiselbeeren 

€ 38,50   

 

Menü 12 

Gemischter Salat 

mit Speck – und Brotwürfel 

Feines Rindsgulasch  

serviert mit Butterspätzle 

Mini-Germknödel mit Vanillesauce  

€ 35,40 

 


