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Zun aufn Gschmåch kemmen 
VORSPEISEN UND JAUSE ... STARTER AND SNACKS

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Parmesan & Balsamico
Beef carpaccio with argula, parmesan and balsamico ..............................¬ 15,20

Kloane Kas Kråpfn
Mini Bergkäsekrapfen mit Knoblauchsauce (3 Stück) 

Ziller valley cruller with sour garlic cream  ................................................ ¬ 9,70

Halbe - Halbe  / Speck-Käseplatte mit Brot 

Bacon-cheese plate with bread ..............................................................¬ 13,50

Jausnbrettl
mit kalten Köstlichkeiten aus der Region mit Brot 

Mixed plate of cold specialities of tyrol with bread  .................................¬ 13,50



L I E B E R  Gast!
Informationen über Zutaten in unseren  

Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen können, erhalten Sie auf Nach-

frage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.

Warme Heachtgschichtn 
vo iberall her &
WARME HERDGESCHICHTEN & 
O T H E R  W A R M  M E A L S  &

Wina Schnitzl  mit båchne Eachtepf l 
Wiener Schnitzel (vom Schwein) 

mit Pommes frites 

Viennese escalope (pork) with french fries ............ ¬ 14,90

Rodlerpfandl
Zarte Schweinemedaillons mit Kartoffelkroketten, 

Spätzle und Pfifferlingsauce

Tender medaillons of pork with patties, 

potato croquettes and mushroom sauce ............... ¬ 19,90

Åbratlte Forell  mit Eachtepf ltola
Forelle >Müllerin< (fast grätenfrei) 

mit Kartoffelrösti und brauner Butter

Trout >Müllerin< (without fishbones) 

with hash browns ................................................... ¬ 17,60

Tirola Kwell-Saibling grillt  mit  
Petasil-Eachtepf l  und a Limettn-Kroitasoß 
Tiroler Quell Saibling gegrillt mit 

Petersilienkartoffeln und Limetten-Kräutersauce 

Tyrolean char grilled with 

parsley potatoes and lemon-herbs sauce ... ...........¬ 22,90

Eachtepfl vo do ... 
KARTOFFELVARIATIONEN AUS HEIMISCHEN GÄRTEN
P O TAT O E S  F R O M  T H E  R E G I O N

Eachtepf lplattlang mit Sauakraut
Erdäpfelblattln mit Sauerkraut

Fried potato pastries with sauerkraut ........................ ¬ 13,20

Tirola Ofneachtepf l  gf illt  mit Putnstroafn 
Tiroler Ofenkartoffel mit Putenstreifen,  

Zwiebel und Salatgarnitur mit Knoblauchdip

Tyrolean baked potato filled with slices of  

turkey hen, onion and salad with garlic cream ............ ¬ 14,90 

Tirola Ofneachtepf l  gf illt  mit Speck- 
Zwief lgreaschtl und Griazoig mit 
Knof lachtålggn 
Tiroler Ofenkartoffel gefüllt mit Speck-Zwiebelgröstl 

und Salatgarnitur mit Knoblauchdip 

Tyrolean baked potato filled with bacon and onion  

>Gröstl< and salad with garlic cream .......................... ¬ 13,90

Tirola Ofneachtepf l  mit an Sauerrahmtålggn 
Tiroler Ofenkartoffel mit Sauerrahmsauce & Salatgarnitur

Tyrolean baked potato with sour cream ..................... ¬ 11,60

Tirola Ofneachtepf l  mit an Rindl
Tiroler Ofenkartoffel gefüllt mit Sauerrahmsauce, feine  

gegrillte Stücke vom heimischen Rind und Salatgarnitur

Tyrolean baked potato filled with grilled  

slices of beef, sour cream and salad ........................... ¬ 16,60

Tirola Ofneachtepf l  >Meer<
Tiroler Ofenkartoffel gefüllt mit gegrillten Scampi, 

Sauerrahm-Knoblauchsauce und Salatgarnitur

Tyrolean baked potato filled with grilled scampi, 

sour cream and salad ................................................. ¬ 16,60

A L L E  G E R I C H T E  S I N D  A U C H  A L S  S E N I O R E N P O R T I O N  U M  E U R O  1 , 5 0  G Ü N S T I G E R  E R H Ä LT L I C H .

Aus Nadls Suppnhåfn 
AUS GROSSMUTTERS SUPPENTOPF &  GRANDMOTHERS SOUP POT

Fridattnsupp / Frittatensuppe / Clear soup with sliced pancake ...¬ 4,50

Knof lachrahmsupp  mit greaschte Brotbreckla
Knoblauchcremesuppe mit gerösteten Brotcroûtons

Cream soup of garlic with roasted bread croutons ................................¬ 5,20

Zerggl  / Hausgemachte Rindssuppe mit Kaspressknödel

Homemade clear soup with tyrolean cheese dumplings ........................¬ 5,20

Nudlsupp  / Nudelsuppe / Noodle soup ............................................¬ 4,50

Gulaschsupp (klua)  / Gulaschsuppe (klein) / Goulash soup (small) ....¬ 5,20

Gulaschsupp mit Broat (groaß)
Gulaschsuppe mit Brot (groß) / Goulash soup with bread (big) ..............¬ 6,80

A Broat / Brot/Gebäck (1 Stück) / bread (1 pc) ................................¬ 1,20
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D em  L a n d  T i r o l  d i e  T r e u e & 
Låmmkotlett vun heimischen Berglåmm 
servieacht mit Tiroler Ofneachtepf l, 
Sauarahmtålggn und Speckbohnen
Lammkotelett vom heimischen Berglamm serviert  

mit Ofenkartoffel, Sauerrahmdip und Speckbohnen

Cutlet of lamb of tyrolean lamb served with  

baked potato and sour cream, bacon beans ................ ¬ 23,50

Zillachtåler Jagerpfandl mit Spatzln 
Blaugraut und Grantnbirne serviacht
Zillertaler Jägerpfandl vom hauseigenen Wild mit 

Butterspätzle, Blaukraut und Preiselbeerbirne serviert

Ragôut of deer with paties red cabbage 

and pear with cranberries ........................................... ¬ 20,50

Goglhofschnitzl  mit båchne Eachtepf l 
(vom Schwein)

Goglhofschnitzel mit Pommes frites (mit Speck & Käse gefüllt) 

Goglhofs escalope (pork) with french fries

(stuffed with bacon and cheese) ................................. ¬ 16,80

Tirola Leba mit Sålz-Eachtepf l
Tiroler Leber (vom Schwein) mit Salzkartoffeln

Tyrolean liver (pork) with salt potatoes ....................... ¬ 16,30

Goglhof 9s Hüttenbrettl
Gegrilltes Allerlei mit gebackenen Kartoffelspalten,  

Krautsalat und Knoblauchsauce serviert

Mixed Grilled with potato wedges, 

cabbage salad and garlic cream .................................. ¬ 19,50

Tirola Greaschtl mit Oar und Krautsålat 
Tiroler Gröstl mit Spiegelei und Krautsalat

Tyrolean >Gröstl< with egg and cabbage salad ............ ¬ 14,50

Gogl Toscht mit Griazoig
Gogl Toast mit gegrillten Stücken von Rind & Pute auf Weiß-

brot mit Käse überbacken, Pommes frites & gemischtem Salat

Gogl-Toast with fillet of pork and turkey hen with 

bread and gratinated cheese, french fries and salad ... ¬ 18,40

Tirola Kasspatzln ausn Pfandl mit Röstzwief l
Tiroler Käsespätzle in der Pfanne serviert mit Röstzwiebeln

Tyrolean cheese paties with roasted onions ............... ¬ 12,90

Zillachtåler Krapfn (6 Stk.)
1 Portion Zillertaler Krapfen (6 Stk.)

1 portion Ziller valley >Krapfen< (cruller) (6 pcs.) ......... ¬ 15,20

Filet-Schtek vun heimischn Rind mit Salat und Knof lachbrot
Filet-Steak vom heimischen Rind mit Kräuterbutter, gemischtem Salat und Knoblauchbaguette
Grilled steak of Beef with salad & garlic bread ..... ¬ 32,90 
Filet-Schtek vun heimischn Rind mit Pfeffarahmsoß, Grokettn & SpeckbohnenFilet-Steak vom heimischen Rind mit  
Pfefferrahmsauce, Kroketten und Speckbohnen
Beef steak with pepper cream, 
croquettes and bacon beans ............................... ¬ 32,90
Filet-Schtek vun heimischn Rind mit Kroita-Butta & Ofneachtepf l,  Knof lachbrotFilet-Steak vom heimischen Rind mit Kräuterbutter, Tiroler Ofenkartoffel, Sauerrahmsauce und KnoblauchbaguetteGrilled steak of beef with sour cream & garlic bread .....¬ 32,90

Gsellinen Schtek vun heimischn Rind auf  an Rucola, Kas, Kroita-Butta, Knof lachbrotFiletstreifen vom heimischen Rind auf Rucolabeet,  Parmesanspäne, Kräuterbutter & KnoblauchbaguetteStrips of beef fillet with rucola, parmesan, 
herb butter and garlic bread ............................... ¬ 29,90

Vo inse 
heimischen Rinda &
VON UNSEREN HEIMISCHEN RINDERN & 
O F  O U R  L O C A L  B E E F  &

Zwief lroschtbråtn vom Beiried mit Grokettn 
Zwiebelrostbraten vom Beiried mit Kroketten 

Onion roast beef with croquettes ...........................¬ 21,50

Rindsgulasch mit Spatzln
Feines Gulasch vom Hochlandrind mit Spätzle

Goulash of Highland-Beef with paties .....................¬ 16,20
G

EN
IE
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ProduKte
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Sålatschissl mit grillta Putn
Salatplatte mit gegrillten Putenstreifen,  

Knoblauchbaguette und Sauerrahmdip

Salad plate with grilled slices of turkey hen,  

garlic bread and sour cream ................................ ¬ 16,30

Fitness Tala
Gemischte Salatplatte mit  

Schnitzelstreifen vom Huhn

Mixed plate of salad with crispy chicken .............. ¬ 16,30

Zerggl-Sålat
Zwei hausgemachte Pressknödel mit  

Salatgarnitur und Knoblauchsauce

Two homemade cheese dumplings  

with mixed salad 

and garlic dip ........... ¬ 14,20

Gmischte Sålatplåttn mit grillte  
Scampispieß und Knof lachbrot 
Gemischte Salatplatte mit gegrillten Scampispießen, 

Knoblauchbrot und Sauerrahmdip

Mixed salad plate with grilled scampi,  

garlic bread and sour cream ................................ ¬ 16,70

Gmischta Sålat 
Gemischter Salat / Mixed Salad ........................... ¬ 4,90

Knof lachbroat 
Knoblauchbaguette / garlic bread........................ ¬ 3,60

Kloane Heachtgschichtn 
KLEINE WARME MAHLZEITEN &  H O T  S N A C K S 

Lange dinne Nudln mit Fleischsauce 
Spaghetti Bolognese / Spaghetti Bolognese...................................................... ¬ 11,60 

Schinkn-Kas Toscht mit Griazoig
Schinken-Käse Toast mit Salatgarnitur / Ham cheese toast with salad ................¬ 9,30

Grillwurscht mit båchne Eachtepf l 
Grillwürstl mit Pommes frites / Grilled sausage with french fries ...................... ¬ 10,10

Schinkn-Kas Toscht
Schinken-Käse Toast / Ham cheese toast .............................................................¬ 4,50

  E
INE

Portio
n

 ¬ 18,20

A vischs Griazoig ...  KNACKIGE SALATE &  F R E S H  S A L A D S 

a m  G o g l h o f
S C H L E M M E N  N A C H  H E R Z E N S L U S T : Beim >Hut-Essen< wird auf dem Tisch gebrutzelt und gegrillt. Die breite Hut-Krempe wird mit Bouillon und Suppengemüse gefüllt. Auf den heißen Eisenhut werden verschiedene Fleischstücke zum Braten angehängt. Dazu servieren wir allerlei Beilagen.

ab 2 Personen  möglich

   PRO
Person

 ¬  2 5 , -

J E D E N  F R E I TAG

Ofenvische Rippala 
A B  1 8 . 0 0  U H R

A u f  Vo r b e ste l l u n g  a u c h  j e d e r ze i t  m ö g l i c h !
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Und Åftang
NACHTISCH &  D E S S E R T& 

Gogl-Schmårrn  (Wartezeit ca. 20 min.)

Gogl-Kaiserschmarrn im Pfandl serviert  

mit Preiselbeeren, Vanilleeis und Eierlikör

Gogl-cut pancake with cranberries, ice cream & liqueur ¬ 14,80

Kaiserschmårrn mit Kompott 
(Wartezeit ca. 20 min.)

Kaiserschmarrn mit Kompott 

Cut pancake with stewed fruit ....................................... ¬ 12,80

Wårmer Tschoklad-Tuchtn mit Eis und Schlåg
Warmes Schokoladentörtchen mit Vanilleeis & Sahne garniert

Warm chocolate cake with ice cream ............................... ¬ 8,50

Tirola Epf lschtrudl
Tiroler Apfelstrudel / Tyrolean apple strudel .................. ¬ 3,80
mit Rahm / mit Sahne / with whipped cream ................... ¬ 4,50
mit Vanillesauce / with vanilla cream .............................. ¬ 6,30

Riesen-Germknedl mit Powidlf il l,  Butta & Mohn
Germknödel mit Pflaumenfülle, Butter und Mohn 

Yeast dumpling with plum filling, butter and poppy seed .. ¬ 7,50
mit Vanillesauce  / with vanilla cream .............................. ¬ 7,50

Mini-Germknedl mit Moschbeermarmelad 
und Vanillesoß
Germknödel mit Heidelbeermarmelade und Vanillesauce

Yeast dumpling with blueberry jam and vanilla cream....... ¬ 6,20

Eisf lenggn - gf illt  mit Mamelad und Wanilleeis
2 Stk. Eispalatschinken - einmal mit Marmelade und 

einer mit Vanilleeis gefüllt, fein garniert

2 pieces crepes, filled with jam and vanilla ice cream ....... ¬ 8,50

Kuchen nach Wahl
Unsere aktuellen Kuchenspezialitäten verrät Ihnen 

gerne unser Personal

Choose a cake ................................................................. ¬ 3,60

am  G o g l h o f

Wir bieten Ihnen einen Törggele Abend, 

von dem Sie noch lange schwärmen werden. 

Als Spezialität vom Haus werden zu 

Mitternacht noch >Groiggn< serviert!

Wir würden uns sehr freuen, Sie beim 

Törggelen im Goglhof begrüßen zu dürfen.

Törggelen

U
NS E R

Tipp

IM  H E R B ST

Wo Kimmt8s her?

Milch und Milchrodukte 
Heumilch Sennerei,  Fügen

Fleisch und Wwstwsen
Mayr Fleisch, Natters

Baumann Konrad  - Goglhof, Fügenberg
Mauracher Alexander, Fügen

Familie Troppmair Helmut, Fügenberg 

Saibling
Familie Steixner, Mutters 

Gemüse und Salat
Fa. C&C Wedl,  Mils

Kstoffeln 
Familie Niederhauser Josef, Thaur

Familie Emberger Hans, Fügen

Eiw
Familie Hauser Josef, Fügenberg

Familie Gredler Thomas, Fügenberg

Schnaps
Familie Hauser Josef, Fügenberg

Familie Troppmair Helmut, Fügenberg

Limonade
Silberquelle Privatquelle Gruber, Brixlegg

Biwspezialitäten und Wein
Zillertal Bier,  Zell  am Ziller 

UNSERE HEIMISCHEN LIEFERANTEN:
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Rodelspaß für die ganze Familie!
D I E  A T T R A K T I V S T E  R O D E L B A H N  I M  Z I L L E R T A L

Ein Muss-Erlebnis für Jung und Alt mit einem einzigartigen  
Ausblick ins Zillertal,  romantischer Stimmung und Spaß pur.

Der Goglhof
F Ü G E N B E R G  I M  Z I L L E R T A L

Beleuchtete Rodelbahn bis 23.00 Uhr

    MIT

Rodel-
verleih

Goglhof Rodelexress
Transfer vom  Goglhof zum  Start der Rodelbahn
mit dem RODELEXPRESS (Transfer ab 3 Pers., Gruppen auf Anfrage)

DIENSTAG GANZJÄHRIG RUHETAG!
MONTAG, MITTWOCH, DONNERSTAG, FREITAG + SAMSTAG  
von 11.00 bis 15.00 Uhr und von 19.00 bis 21.00 Uhr

SONNTAG von 11.00 bis 16.00 Uhr

Gerne organisieren wir auch 
Ihr Rodelerlebnis und stellen 
e i n  i n d i v i d u e l l e s  P a k e t 
für Ihre Gruppe mit einem 
z ü n f t i g e n  H ü tt e n a b e n d  m i t 
Sp e i s  u n d  Tra n k  z u s a m m e n . 

P r e i s e  f ü r  u n s e r e  R o d e l b a h n
¬ 5,00 / Person und Fahrt vom 

Goglhof zum Start der Rodelbahn

¬ 5,00  pro Leihrodel  (Rodel für 2 Pers.)

Die Tickets erhalten Sie an der Bar im Goglhof.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage unter Tel. +43 (0) 5288/62725
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Komfort und Gemütlichkeit zum Wohlfühlen. 

Jedes Zimmer ist  einzigartig und l iebevol l 

ausgestattet. Die absolute Ruhe - kristallklare 

Nächte - frische Bergluft. Bei uns ist9s möglich!

Die Doppelzimmer verfügen über Dusche/

WC, Sat-TV, Balkon. Unsere Ferienwohnungen 

sind rustikal  und gemütlich eingerichtet, 

ausgestattet mit Küche, Dusche und WC, 

Wohnraum, Schlafräume für 4-6 Personen, 

Garderobe und eigener Liegewiese.

H I E R  B E G I N N E N  W A H R E  T R Ä U M E 

Wohnen im Goglhof

w w w . g o g l h o f . a t

W
EITERE  INFO

S

www.goglhof.at

UNTER
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Der Goglhof
F Ü G E N B E R G  I M  Z I L L E R T A L

F A M I L I E  B A U M A N N  ·  A - 6 2 6 4  F ü g e n b e r g  ·  P a n o r a m a s t r .  5 0

Z i l l e r t a l  ·  T i r o l  ·  A u s t r i a  ·  Te l .  + 4 3 ( 0 ) 5 2 8 8 / 6 2 7 2 5 

e - m a i l :  i n f o @ g o g l h o f . a t  ·  w w w . g o g l h o f . a t

D E R  I D E A L E 

P L AT Z  F Ü R  J E D E S  F E S T

wig . fetzig . bä
rig

DIE AKTUELLEN ÖFFNUNGSZEITEN ENTNEHMEN SIE BITTE UNSERER HOMEPAGE BZW. FINDEN SIE AUF FACEBOOK

Graok & Druck: Sterndruck; Fotos: Privat, Steinlechner Franz, Ungerank, Potykanowicz, Martin Ludwig, Guggenberger, Shutterstock, Zillertal Tourismus, becknaphoto, Andi Frank, Barbara Weber. Stand 12/22

U N S E R E  R Ä U M L I C H K E I T E N  B I E T E N  P L AT Z  F Ü R  B I S  Z U  3 0 0  P E R S O N E N .
Der ideale Platz für jedes Fest & ob Hochzeit, Geburtstag, Taufe, Firmung, Betriebsfeier, Törggelen, 

Jubiläum oder Feiern aller Art, wir bieten die idealen Räumlichkeiten für jedes Fest.

Wir machen euer Fest zu einem wahrhaft unvergesslichen Erlebnis. Gerne erstellen wir euch ein individuelles Angebot. 

KINDERSPIELPL ATZ  " WILDGEHEGE  " STREICHELZOO " SONNENTERRASSE  " BELIEBTES WANDERZIEL ...


